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WEIN ...

Die jeweiligen tiefgrindigen Bdden sind eine
Konstante und seit Millionen von Jahren unverandert.
In Verbindung mit dem speziellen Klima der Region
und den jahrlich schwankenden Wetterverhaltnissen
kann man von einer gewissen Basis ausgehen. Aber
erst durch das Zutun von uns Weinbauern, unserem
fundierten Wissen, sowie dem Treffen der richtigen
Entscheidungen in der Bewirtschaftung machen das
Besondere eines Jahrganges erst aus.

Einfach gesagt ist Wein in Flaschen eingefangenes
Sonnenlicht und mit einer Jahreszahl versehen. Solche
Flaschen kdnnen auch noch nach vielen Jahren der
Lagerung Geschichten vom jeweiligen Jahrgang und
den Menschen dahinter erzahlen, nebenbei aber auch
noch Herzen erwérmen.




BESONDERES

: O : 3 Die Frihlingszeit begann trocken, begleitet von

einem Wechsel aus kihlen und warmen Phasen.

Der Rebaustrieb zeigte sich erst relativ spat — gegen
Ende April. Wir freuten uns Uber das Ausbleiben von
Spatfrésten. Niederschlage wahrend und nach der
Bllte brachten aber massiven Pilzdruck mit sich. Die
Natur lehrte uns dabei, flexibel auf die Veranderun-
gen zu reagieren. Die Monate Juni und Juli waren
durchwachsen und Anfang August wurden wir von
ergiebigen Niederschlégen Uberrascht. Wetterka-
priolen beeinflussten den Jahrgang und forderten
unsere Fahigkeiten als Winzer heraus. Die Hauptlese
begann dann erst Ende September und erstreckte
sich bis Mitte Oktober.

Das Ergebnis: Unser Weinjahrgang 2023 prasentiert
sich sehr aromatisch, etwas leichter im Alkohol und
sehr trinkfreudig.




REGIONSWEINE

STEIERMARK

Weine aus klassisch-fruchtigen Rebsorten,
Cuvées, Piwis, Besonderheiten oder Rotwein,
welche sich nicht im steirischen DAC System
darstellen lassen. Es sind besondere Weine
mit groBem Trinkvergnigen, die nicht bei
jedem Weingut im Anbau stehen.

SAMLING 88

HERKUNFT
. AAN Steiermark

STEIERMARK s e
N T REBSORTE
2, & Samling

T/‘/AND—?\Q
GLASEMPFEHLUNG
Chardonnayglas

WEINBESCHREIBUNG

SPEISEEMPFEHLUNGEN
Aussehen: strahlendes Strohgelb = Spargeleremesuppe
Geruch: einladende Steinobstnoten , steirischer Tafelspitz mi‘;
stromen aus-dem Glas . b - Apfelkren und gerdsteten
Geschmack: am Gaumen jung, [[RERMONE Erdapfel, Ritschert mit
frisch, fruchtig und knackig; diese Rollgerste, Bohnen und
Scheurebe ist extrem fruchtig - ! Selchfleisch

(saftige Pfirsich-, und Marillen-
aromen), sehr leicht und bereitet

el Trink | SERVIERTEMPERATUR
viel Trinkgenuss!

6 -8 Grad
AUSBAU ' ] LAGERPOTENZIAL
temperiert vergoren und im ideal in den
Edelstahltank ausgebaut kommenden

1 bis 3 Jahren

STEIRERBUA

STEIERMARK

WEINBESCHREIBUNG

Aussehen: klares helles Gelb
Geruch: Duft erinnert an
Weingartenpfirsich, Orangen-
zesten und Nektarinen
Geschmack: am Gaumen
trocken, feingliedrig und siffig,
sehr schlanker Kérper, fruchtig
und feinwlrzig im Abgang,
der optimale Sommer- und
Jausenwein!

AUSBAU
temperiert vergoren und im
Edelstahltank ausgebaut

2023

HERKUNFT

4 RAND, Steiermark
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70,

REBSORTEN
Mdller Thurgau
Weissburgunder
Sauvignon blanc
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e
fep . 3

o
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GLASEMPFEHLUNG
Chardonnayglas

% SPEISEEMPFEHLUNGEN
Steirische Brettljause, Schweins-

CLAERMONER: braten mit Serviettenknddel und
g Sauerkraut, GemUselasagne
SERVIERTEMPERATUR

6 Grad

LAGERPOTENZIAL
ideal in den
kommenden

1 bis 3 Jahren

11,5 % va.

40G/LRZ . 59G/LSAURE . 0,75L

2023 25 GLRZ .

CABERNET
BLANC

OSTERREICH

PIWI REBSORTE

WEINBESCHREIBUNG

Aussehen: strahlendes helles Gelb
Geruch: erinnert im Duft nach
wirzigen Kréuteraromen und
schwarzer Ribisel

Geschmack: am Gaumen feinwir-
zig und trocken, gut eingebundene
Saure, schwarze Ribiselaromen im
Finale, mittelkraftiger Kérper, edel
und wiirzig im Abgang.

AUSBAU
temperiert vergoren und
im Edelstahltank ausgebaut

2023 30G/LRZ .

_ 1M5%w

6,0 G/LSAURE . 0,75L

HERKUNFT

Osterreich
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REBSORTE
Cabernet Blanc

fep . 3

GLASEMPFEHLUNG
Chardonnayglas

SPEISEEMPFEHLUNGEN
- Naturschnitzel mit
" Erbsenreis und Frihlings-

gemuse, Artischockenherz mit

(CHERMONER Sauce Hollandaise,

Vitello tonnato auf Steirisch
(mit Kirbiskerndl Marinade)

SERVIERTEMPERATUR
6 -8 Grad

LAGERPOTENZIAL
ideal in den
kommenden

1 bis 3 Jahren

60GLSAURE . o75L 11 o/o VoL



LORENZ

STEITERMARK
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WEINBESCHREIBUNG
Aussehen: dunkles Granatrot mit
violetten Reflexen
Geruch: erinnert im Duft an Blau-
beeren, Weichselfrucht und einem i
Hauch von Tabaknoten z
Geschmack: am Gaumen gut
ausbalanciert, milde Saurestruktur, EH[HH““‘
mittlerer Kérper, wiirzige Tannine,
im Finale saftige Weichsel- und
Kirschenfrucht.

AUSBAU

auf der Maische vergoren und
1 Jahrin 300 | Barriquefasser
gelagert

2022 - 30G/LRZ . 54G/LSAURE . 0,75L/15L

HERKUNFT
Steiermark

REBSORTE
Blauer Zweigelt /
Sankt Laurent

GLASEMPFEHLUNG
Burgunderglas

SPEISEEMPFEHLUNGEN
geschmorter
Lammbraten,
gebratener
Zwiebelrostbraten,
Gulasch vom Almochsen

SERVIERTEMPERATUR
16 - 18 Grad

LAGERPOTENZIAL
ideal in den
kommenden

3 bis 10 Jahren

12,5 % vou

ROTER
MUSKATELLER

STEIERMARK

2023 SPEISFFMPFEHLUNGEN
Tartar vom steirischen Almo-

Rindsfilet mit marinierten

Erdbeeren, Uberbackener

HERKUNFT Zwiebel-Speck-Kasekuchen,
Steiermark feinwlirzige Késevariationen
(Rotkultur gereifter Kase)
REBSORTE

Roter Muskateller SERVIERTEMPERATUR
8-10 Grad

GLASEMPFEHLUNG
Chardonnayglas LAGERPOTENZIAL
ideal in den
kommenden
2 bis 3 Jahren

WEINBESCHREIBUNG

Aussehen: helles Weil3gold mit zarten
rosa Reflexen

Geruch: zarte Kirschen und
Erdbeerfrucht, mit einem Hauch von
Muskatnuss

Geschmack: am Gaumen

extratrocken, filigrane Saurestruktur,
fruchtig und feinwirzig, mittlerer Kérper,
zarte Lebkuchengewiirze im Hinter-
grund, harmonischer, mittlerer Abgang.

AUSBAU

lange gemaischt, temperiert
vergoren und im Edelstahltank
ausgebaut

30G/LRZ . 58G/LSAURE . 0,75L/15L
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WELSCHRIESLING

SUDSTEIERMARK DAC

WEINBESCHREIBUNG

Aussehen: strahlendes helles Gelb
Geruch: zarter Duft erinnert an
Limetten und an die Apfelsorte
Topaz

Geschmack: am Gaumen
extratrocken und sehr leicht, mit
einer knackigen & feinwlrzigen
Saurestruktur, schlank und suffig
im Abgang.

AUSBAU

temperiert im
Edelstahltank vergoren

2023 - 25G/LRZ .

HERKUNFT

WA, Sidsteiermark
Q

7
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REBSORTE
Welschriesling
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GLASEMPFEHLUNG
Chardonnayglas

SPEISEEMPFEHLUNGEN

steirische Sulz mit

Kaferbohnen und Kerndlmarinade,
gebackener Weil3fisch

(heimische Rotfeder),

Sulmtaler Brathend! mit
geschmortem GartengemUse

SERVIERTEMPERATUR
6 Grad

LAGERPOTENZIAL
ideal in den ersten
2 Jahren

60G/LSAURE . 075L/0375L — 1 1,5 0/0 voL

WEISSBURGUNDER |

SUDSTEIERMARK DAC

WEINBESCHREIBUNG

Aussehen: strahlendes helles Gelb
Geruch: Duft erinnert an gelbes
Kernobst (gelbe Kriecherl, Marillen)
und frisches WeiBbrot
Geschmack: auch am Gaumen
trocken und edel; gut ausbalan-
cierte milde Saurestruktur; sehr
sortentypische Burgundernoten,
mittlerer Kérper; nussig und wiirzig
im Abgang.

AUSBAU
temperiert im
Edelstahltank vergoren

2023 30G/LRZ . 58G/LSAURE . o75L

GELBER

MUSKATELLER S
SUDSTEIERMARK pacC 2 o
O%/YAND—‘?\C}_

WEINBESCHREIBUNG

Aussehen: strahlendes helles Gelb
Geruch: vielschichtiger Duft
erinnert an Zitronenmelisse,
Holunderbliten und Wildrosen
Geschmack: am Gaumen sehr
leicht, feingliedrig und erfrischend
stffig, angenehme, feinwirzige
Brennnesselaromen verleiht diesem
Muskateller einen langen Abgang.

AUSBAU
temperiert im
Edelstahltank vergoren

2023 30G/LRZ . 60G/LSAURE . 075L —

HERKUNFT
Sudsteiermark

REBSORTE
WeiBburgunder

GLASEMPFEHLUNG
Chardonnayglas

SPEISEEMPFEHLUNGEN
Forelle Mullerin mit
Petersilienerdapfel,
Spargelstrudel,
Kirbiskernschnitzel
auf Steirische Art

SERVIERTEMPERATUR
6 -8 Grad

TRINKREIFE
ideal in den
kommenden
2-3 Jahren

11,5 % v

HERKUNFT
Sidsteiermark

REBSORTE
Gelber Muskateller

GLASEMPFEHLUNG
Chardonnayglas

SPEISEEMPFEHLUNGEN
Austro Tapas,

Risotto mit grinem Spargel

und Parmesan,

hausgemachte Bandnudeln
mit Frihlingsgemdise

und Garnelen

SERVIERTEMPERATUR
6 -8 Grad

LAGERPOTENZIAL
ideal in den
kommenden
2 bis 3 Jahren

11,5 %o



SAUVIGNON NACHHALTIG
BLANC ZERTIFIZIERT

SUDSTEIERMARK pAC

2023 SPEISEEMPFEHLUNGEN
Leibnitzer Krautstrudel
mit Speck und Schafskése,

Wok-Gemiise mit Hihner-
bruststreifen, gebratenes

HERKUNFT
Siidsteiermark Lachsforellenfilet
REBSORTE SERVIERTEMPERATUR
6-8 d
Sauvignon Blanc Gra
GLASEMPFEHLUNG LAGERPOTENZIAL
Chardonnavalas ideal in den kommenden
9 2 bis 3 Jahren
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WEINBESCHREIBUNG L O ML N
Aussehen: strahlendes helles Gelb L=l LI BT

Geruch: griine Erbsenschoten,
frisch geméhtes Gras und
Brennnesselaromen
Geschmack: am Gaumen sehr
leicht und trocken, wieder zarte
Brennnesselaromen, etwas Kiwi
und Stachelbeere, schlank und
lebendig, extrem siffig.

Unser Weingut ist mit dem Guitesiegel ,,Nachhaltig Austria”
zertifiziert. Diese Auszeichung bestatigt unser Engagement in
den Bereichen Klimaneutralitat, Wassernutzung, Energieeinsatz,
Betriebsmitteleinsatz, Bodenfruchtbarkeit & Biodiversitat sowie

AUSBAU
temperiert im Edelstahltank vergoren

unseren hohen Qualitatsanspruch, soziale Aspekte und W@““F'Z’é‘@/\

o6konomische Rentabilitat. AuBerdem verzichten wir auf den 250

Einsatz von Herbiziden und Kupfer. 3508
NACHHALTIG
AUSTRIA

24G/LRZ . 60G/LSAURE . 0,75L 12 o/o voL



MORILLON

LEUTSCHACH
SUDSTEIERMARK DAC

IS

WEINBESCHREIBUNG

Aussehen: strahlend klares
Strohgelb

Geruch: Duft erinnert an Steinobst-
frucht, Honigmelone und ein Hauch -
von Orangenzesten '|SEI |
Geschmack: am Gaumen trocken
und graziés, harmonisch abge-
stimmte Saurestruktur, mittlerer,
eleganter Korper, saftig und fein-
gliedrig im Abgang.

AUSBAU

7 Monate auf der Feinhefe je zur
Halfte im Stahltank und im grof3en
Holzfass ausgebaut und gereift

2023 30G/LRZ . 57G/LSAURE .

of
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HERKUNFT
Ortswein Leutschach
Sidsteiermark

REBSORTE
Morillon / Chardonnay

GLASEMPFEHLUNG
Burgunderglas /
Chardonnayglas

SPEISEEMPFEHLUNGEN

gedunstete Hihnerbrust vom
Sulmtaler Huhn in einer Morillon
Sauce, Rote Riben Meerrettich
Tatar mit gebeiztem Saibling,

075L

Erdapfel-Lachs-Quiche

SERVIERTEMPERATUR
8- 10 Grad

LAGERPOTENZIAL

ideal in den kommenden

3 bis 5 Jahren

12,5 % vo.

GELBER

MUSKATELLER s,
GAMLITZ 5 o
SUDSTEIERMARK DaC A

WEINBESCHREIBUNG

Aussehen: strahlendes helles Gelb
Geruch: einladende Muskat-
aromen, Holunderbliten und ein
Hauch von Litschi

Geschmack: auch am Gaumen
feinwirzige Muskataromen,
welche durch fruchtig-saftige
Steinobstaromen ergénzt werden;
harmonisch eingebundene S&ure-
struktur, mittlerer Kérper, traubig
und vollmundig im Abgang.

AUSBAU
7 Monate auf der Feinhefe im
Stahltank ausgebaut und gereift

2023 30G/LRZ . 59G/LSAURE . o75L

GRAUBURGUNDER

LEUTSCHACH st "%,
SUDSTEIERMARK DAC = "
o %D &

© HaND-

WEINBESCHREIBUNG

Aussehen: strahlendes Goldgelb
mit hoher Viskositat

Geruch: vielschichtiger Duft
erinnert an getrocknete Marillen,
Wiesenblumen und Honignoten
Geschmack: am Gaumen trocken,
schmeichelnde Saurestruktur,

ein Hauch von Marzipan, schéne
Kréauterwiirze und Honignoten im
Abgang.

AUSBAU

7 Monate auf der Feinhefe je zur
Halfte im Stahltank und im grof3en
Holzfass ausgebaut und gereift

HERKUNFT
Ortswein Gamlitz
Sudsteiermark

REBSORTE
Gelber Muskateller

GLASEMPFEHLUNG
Chardonnayglas

SPEISEEMPFEHLUNGEN

Spargelgratin mit Schinken,

im Tempurateig gebackene
Garnelen und frisches Garten-
gemdse, Wels im Speckmantel mit

SuBkartoffelpiree.

SERVIERTEMPERATUR
8-10 Grad

LAGERPOTENZIAL
ideal in den
kommenden

3 bis 5 Jahren

12 % v

HERKUNFT
Ortswein Leutschach
Sidsteiermark

REBSORTE
Grauburgunder

GLASEMPFEHLUNG
Burgunderglas

SPEISEEMPFEHLUNGEN

gebratenes Welsfilet auf
Linsen-Bohnen-Ragout,
geschmorte Rehkeule mit
Speckbohnen und Schupfnu-
deln, Kalbskotelette vom Grill

SERVIERTEMPERATUR
10 Grad

TRINKREIFE

ideal in den kommenden

3 bis 5 Jahren

2023 . 30G/LRZ . 55G/LSAURE . 075L/15L 13 O/0 voL



TRAMINER TRIO

LEUTSCHACH
SUDSTEIERMARK Dac

WEINBESCHREIBUNG

Aussehen: strahlendes Goldgelb
mit hoher Viskositat

Geruch: florale Duftnoten erinnern
an Lindenbliten und Wiesenhonig
Geschmack: am Gaumen trocken,
schmeichelnde Saurestruktur,

ein Hauch von Marzipan, schéne
Kréuterwiirze und Honignoten im
Abgang.

AUSBAU

7 Monate auf der Feinhefe
im Stahltank ausgebaut und gereift

2023

SAUVIGNON
BLANC

GAMLITZ
SUDSTEIERMARK DAC

WEINBESCHREIBUNG

Aussehen: strahlendes helles Gelb
Geruch: vielschichtiger Duft erinnert
an Holunderbliten, Lemongras und
schwarze Ribisel

Geschmack: am Gaumen schén
trocken, wirkt jugendlich leicht und
verspielt, angenehme Krauterwirze,
erganzt mit Litschi und Kiwifrucht;
lebendig und extrem stffig.

AUSBAU

Monate auf der Feinhefe je zur Halfte
im Stahltank und im grof3en Holzfass
ausgebaut und gereift

2023

30G/LRZ .

20G/LRZ .

HERKUNFT
Ortswein Leutschach

o WAND, . .
S < Sldsteiermark
-~ ™
%, % £ REBSORTE
HaND-R" Gelber-, Roter- und

Gewdirztraminer

GLASEMPFEHLUNG
Chardonnayglas

SPEISEEMPFEHLUNGEN
gereifter Vulcano Schinkenteller
mit marinierten Steinpilzen, ein

JKlassiker” zum steirischen
Backhendl; Nudeltascherl mit
Eierschwammerlfille

{[HEAMBNEEE

D

SERVIERTEMPERATUR
8- 10 Grad

LAGERPOTENZIAL
ideal in den kommenden
3 bis 5 Jahren

13,0 % vo.

55G/LSAURE . 0,75L

HERKUNFT
Ortswein Gamlitz

oo HAN, N )
N O%% Sudsteiermark
@%@@ REBSORTE
* HaND- Sauvignon Blanc
GLASEMPFEHLUNG

Chardonnayglas

SPEISEEMPFEHLUNGEN
hausgemachte Bandnudel mit
einer Barlauch-Pesto-Sauce,
Zanderfilet mit griinem Spargel
Risotto, Uberbackener Zucchini

;

{[HEAMBNEEE

D

SERVIERTEMPERATUR
6 -8 Grad

LAGERPOTENZIAL
ideal in den
kommenden

3 bis 5 Jahren

. 075L/15L 713,0 O/OVOL

5,9 G/L SAURE

Zusammengehalten durch eine Freundschaft
und der Leidenschaft Wein. Eine gemeinsame
Herkunft schweif3t zusammen. Ebenso, wie
gemeinsam Erlebtes verbindet.

7 authentische Sauvignons
aus allen 5 Ortsweinregionen
der Siidsteiermark.

WIR SIND WEINBERGFREUNDE

Wir garantieren euch — wir haben alles. Terroir,
Wetter, Boden, Trauben. Und zwar nicht nur
einmal, sondern in mehrfacher Ausfiihrung.
Denn gemeinsam hat man mehr Béden.
Steile und eben nicht so steile Hange, gutes
Wetter voller Sonnenschein und Wetter, zu dem
die Menschen sagen, dass es ,schlecht” sei.
Wir kénnten euch viele Geschichten von den
Weinbergen erzahlen. Aber das tun schon so
viele andere. Wir sind da nicht so

pathetisch. Wir lassen lieber kosten und
erahnen. Habens gerne bodenstandig.

sieme-weingueter.at

UNTERSCHIEDLICHE

CHARAKTERE




RIED LUBEKOGEL

SAUVIGNON BLANC
SUDSTEIERMARK pac

2022 SPEISEEMPFEHLUNGEN
Jungrinder Carpaccio mit
Léwenzahnblattern und

Radieschen, gebackene
HERKUNFT Steinpilze mit Kréutersauce,

Ried Lubekogel Kééu'ferlravjc?:li mit
Sldsteiermark DAC arnelentullung

SERVIERTEMPERATUR

REBSORTE 10 Grad

Sauvignon Blanc

GLASEMPFEHLUNG . .LAGERPOTENZIAL
ideal in kommenden

Burgunderglas / A
Chardonnayglas 5 bis 15 Jahren

P HAND(&
%
* Hanp-®
WEINBESCHREIBUNG
Aussehen: strahlendes Wei3gold mit
hoher Viskositat
Geruch: vielschichtiger Duft erinnert
an Stachelbeeren, Ananasminze und
vegetabile Aromen
Geschmack: am Gaumen vollmundig
und druckvoll, mit gut eingebundener
Saure; Krauterwtrze und Cassis Frucht
ergénzen sich perfekt; langanhaltender
Abgang mit dezenten Vanillearomen.

AUSBAU

15 Monate auf der Feinhefe
im groBen Holzfass
ausgebaut und gereift

18G/LRZ . 59G/LSAURE . 075L/15L/3L/6L 13,5 o/OV()L




RIED OBERGLANZBERG

MORILLON
SUDSTEIERMARK bpac

2022 SPEISEEMPFEHLUNGE.N
Sulmtaler Kapaun knusprig

gebraten mit Morcheln und

Erdapfelpuffer; Wildschwein-
braten in Hagebuttensauce;

Altwiener Lungenbraten mit
Serviettenknodel

HERKUNFT
Ried Oberglanzberg
Stdsteiermark DAC

REBSORTE SERVIERTEMPERATUR
Morillon / Chardonnay L
LAGERPOTENZIAL

GLASEMPFEHLUNG . . .
ideal in den nachsten
Burgunderglas/ 5 bis 15 Jahren

Chardonnayglas

HWANp
olo <
S <

WEINBESCHREIBUNG IS o,

Aussehen: klares, funkelndes s :

WeiBgold mit einer hohen Viskositat 2, &
ZIGRS

Geruch: blumige Duftnoten

erinnern an Akazienbliten und

feine Vanillearomen

Geschmack: am Gaumen prasentieren
sich Aromen von Nektarinen,
Honigmelonen und Zitrusfriichten; der
Korper ist mittelkraftig und elegant;
engmaschige und feinwlrzige Textur;
nicht aufdringlich, aber stets prasent!
Herrliche Vanillearomen unterstreichen
diesen wunderbaren Lagenwein mit viel
Fruchtschmelz und Wiirze im Abgang.

AUSBAU

15 Monate auf der Feinhefe
im groBen Holzfass
ausgebaut und gereift

26G/LRZ . 55G/LSAURE . 075L/15L/3L/6L

CHERMONEGS

MOMHILLOY
B e

HATEIERMARE

13 %o

RIED OBERGLANZBERG

SAUVIGNON BLANC
SUDSTEIERMARK paC

2021 ' SI:EISEEM'I.’FEHLUNGEN
Wildkrauter-Stlzchen auf

Rucola, Grundlseer Saibling
mit Krauterkruste und
Erdépfelplree, Lasagne
vom Seeteufel und
Artischockenherzen

HERKUNFT
Ried Oberglanzberg
Stdsteiermark DAC

SERVIERTEMPERATUR
REBSORTE 10 Grad
Sauvignon Blanc
TRINKREIFE
GLASEMPFEHLUNG ideal in den
Burgunderglas / nachsten
Chardonnayglas 5 bis 15 Jahren
o HWANp
S
3 8
WEINBESCHREIBUNG % &
* HAND-®

Aussehen: strahlendes Weil3gold

mit hoher Viskositat

Geruch: vielschichtiger Duft

erinnert an Nektarinen, Kumquats,
Maracuja und Honignoten
Geschmack: auch am Gaumen
begeistert dieser Rieden Sauvignon
Blanc mit viel Fruchtschmelz, Wiirze
und Mineralitat, schone Steinobstnoten
im Finale, beeindruckend wirziges
und mineralisches Mundgefihl, extrem
langanhaltender Abgang.

AUSBAU

24 Monate auf der Feinhefe
im groBBen Holzfass
ausgebaut und gereift

21G/LRZ . 57G/LSAURE . 075L/15L/3L/6L
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13,5 %o



MORILLON
RIED OBERGLANZBERG

SAUVIGNON BLANC
RIED OBERGLANZBERG

SAUVIGNON BLANC
RIED LUBEKOGEL

WEINGARTEN
ORTSWEINE GAMLITZ

WEINGARTEN
ORTSWEINE LEUTSCHACH

BESTE AUSGANGS

DIE WEINE DER RIEDEN LUBEKOGEL
UND OBERGLANZBERG ZAHLEN ZU DEN
BESTEN RIEDENWEINEN OSTERREICHS
UND WERDEN STETS MIT HOCHSTEN
AUSZEICHNUNGEN GEADELT.

RIED LUBEKOGEL SAUVIGNON BLANC

Die ,Riede Lubekogel” ist die hdchste abgegrenzte Wein-
Parzelle an der ,Sldsteirischen WeinstraBe". Sie ist eine Ein-
zellage. Das Terroir ist gepragt durch vornehmlich Eichberger
Schotter, in std- bis stiidostlicher Ausrichtung. Sie ist eine
sehr offene und durchliiftete Hohenlage bis 570 m Seehdhe
mit einer Uberdurchschnittlichen Steilheit der Rebzeilen. Die
Riede liegt praktisch immer Gber dem Bodennebel und bringt
sehr prazise und aromatische Weine hervor. Vinifiziert im
groBen Eichenholzfass.

(Plant
Pl

i
| gt
/" Mor o} {W be?
(pt

N

e
. /V///w'ﬂ‘/j/
s Y

Jg159%"

RIED OBERGLANZBERG SAUVIGNON BLANC UND MORILLON

Die ,Riede Oberglanzberg” ist eine gesetzlich definierte, historische
Wein-Parzelle mit rein sidlicher Ausrichtung. Das Terroir ist geprégt

von einer guten Durchmischung aus grauem Opok und wasserflihrenden
sandigen Schichten. Die Riede besteht aus zwei Filetstlicken, jeweils
geschitzt in einem kleinen Kessel mit hoher Sonneneinstrahlung und
maBiger Hangneigung. Weine daraus sind sehr komplex, ausdrucksstark,
tiefgriindig sowie elegant und verfligen Uber ein sehr hohes Reifepotenzial.
Vinifiziert im groBBen Eichenholzfass.

FUR GROSSE
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RULANDER

HERKUNFT
WAN Steiermark
AUSLESE
N T REBSORTE
O RTSW EIN- 2, & Grauburgunder / Rulander
Flamber, “ anp-©
o GEBIETE DER GLASEMPFEHLUNG
() ™ StBweinglas /
SUDSTEIERMARK B
KITZECK-SAUSAL WEINBESCHREIBUNG 2y SPEISEEMPFEHLUNGEN
O )KITZECK | | ortsweingrenze Opok Aussehen: strahlendes Goldgelb 2 zu klassisch 6sterreichischen
~imSausal L Geruch: getrocknete Krauter, I Desserts wie Marillenknddel,
- Seggauberg Schiefergestein Schotter Lindenbliiten-, Rosinen- und -.IEH“"HH. Apfelstrudel, Salzburger Nockerl:
Heimst’:h‘uh ) Kalkstein Sand/Sandstein Honignoten — zu reifem Blauschimmelkése
Geschmack: am Gaumen geballte TRH
2 ‘ FruchtsiiBe mit feingliedriger milder SERVIERTEMPERATUR
GROSSKLEIN GAMLITZ/* : = : SéLZ(Z), vollmundig und ausgewogen 8- 10 Grad
) ~EHRENHAUSEN Im Abgang.
GAMLITZ 5 i LAGERPOTENZIAL
EICHBERG L JSpielfeld A .
. - EHRENHAUSEN AUSBAU |o|ea'|. in den
./ Eichberg ‘ N hochreif klassisch mit ) nachsten
. ARNFELS = N verbleibender ReststiBe vergoren 3 bis 10 Jahren
N AR und im Stahltank ausgebaut
‘()a. d. Weinstrae \ WEINGUT
SIS TSCHERMONEGG

LEUTSCHACH

SUDSTEIERMARK

DAC steht fur , Districtus Austrize
Controllatus” und ist das gesetz-
liche Kirzel fir einen Qualitatswein
mit einer besonders gebietstypi-
schen Rebsorte eines Weinbau-
gebiets. Bei allen 3 steirischen
DAC-Gebieten ist eine selektive
Handlese verpflichtend.

A RiEDENWEINE

LUBEKOGEL
OBERGLANZBERG
SUDSTEIERMARK pac

ORTSWEINE

LEUTSCHACH
GAMLITZ
SUDSTEIERMARK pac

2021 WOGLRZ .

50G/LSAURE . 05L —11 O/0 voL

GEBIETSWEINE

SUDSTEIERMARK pac

REGIONSWEINE

STEIERMARK

DIE DAC-HERKUNFTSPYRAMIDE




ROSE
FRIZZANTE

WEINBESCHREIBUNG
Aussehen: zartes Rosa
Geruch: Himbeer-und
Erdbeeraromen
Geschmack: jugendliche
Primérfrucht, traubig-saftige
Fille, zarter Hefe Touch, gut
ausbalancierte Saure, fein g
verwobene Struktur, wirzige e ;
Birnenquittenfrucht im Abgang. [SCHERMONEGE

fe

AUSBAU
mit Kohlensaure versetzt

BLUTEN-
MUSKATELLER
FRIZZANTE

WEINBESCHREIBUNG

Aussehen: strahlendes helles
Gelb mit feiner Schaumbildung
Geruch: vielschichtiger Duft
erinnert an Rosenbluten, Zitronen-
melisse und Nadelwald
Geschmack: auch am Gaumen
Himbeer- und Erdbeeraromen =
untermalt von einem Hauch ALl
Pfirsich- und Muskataromen; ani- ? ’f iy
mierende FruchtsiBe erinnert an Ry

saftige Nektarinen; extrem ISCHERMONERR
stffig und einladend! s pxanas

A
AUSBAU
mit Kohlensaure versetzt

80G/LRZ . 60G/LSAURE . 0,751

180G/LRZ . 7,0G/LSAURE .

HERKUNFT
1o WANG, Osterreich
sF %
-~ ™
. . REBSORTE
2, & Blauer Zweigelt
“hanp”

GLASEMPFEHLUNG
Champagnerglas /
Chardonnayglas

SPEISEEMPFEHLUNGEN

Sulmtaler Hendl, Saiblingsfilet mit
Krauterkruste, Wildlachs mit
Walnussbutter auf Basmati Reis

SERVIERTEMPERATUR
6 Grad

LAGERPOTENZIAL

ideal in den
kommenden 2 Jahren

M %w

_ HERKUNFT
oo MO Osterreich
o @

B " REBSORTE

2, & Blutenmuskateller
“hanp-2©

GLASEMPFEHLUNG
Sektglas / Chardonnayglas

SPEISEEMPFEHLUNGEN

als Aperitif und fur Zwischen-
durch..., Lachsbrotchen

auf frischem Baguette,

zum Relaxen,

als Sommergetrank

SERVIERTEMPERATUR
6 -8 Grad

LAGERPOTENZIAL

ideal in den
kommenden 2 Jahren

o7’sL_— 00000 11,5 0/0 voL

GELBER
MUSKATELLER

FLASCHENVERGOREN

WEINBESCHREIBUNG

Aussehen: funkelndes Gringelb
mit feinperliger Kohlens&ure
Geruch: einladende Priméraromen
erinnern an Holunderbluten, Wild-
rosen, frisches Weil3brot und zarte
Honignoten

Geschmack: am Beginn spirt man
eine sehr engmaschige Kohlen-
séure, welche ergénzt wird durch
das harmonische Zusammenspiel
von Fruchtschmelz (weiBBer Pfirsich
und gelbe Himbeeren) und zarter
Fruchtsaure; dezente Holunder-
bliten- und WeiBbrotaromen be-
gleiten diesen edlen Schaumwein
majestatisch bis zum Abgang.

80G/LRZ .

BLANC DE BLANC

SIEME SEKT

FLASCHENVERGOREN

WEINBESCHREIBUNG

Aussehen: helles Gelb mit sicht-
barer, feingliedriger Kohlensgure
Geruch: edel und elegant, nicht
aufdringlich — aber dennoch
prasent; Pfirsicharomen, frisches
Hefegebéack mit einer Prise
Zitrusfrucht

Geschmack: eine Liaison von
Frucht und Fruchtséure, perfekt
vereint mit einer cremigen
Kohlensaure; am Gaumen
besticht dieser handgerittelte
Burgunder mit Steinobstaro-
men und Finesse — ganz groBes
KINO!

AUSBAU
traditionelle Flaschengérung

2,0 G/LRZ

HERKUNFT
o VAN, Sekt Austria Steiermark g. U.
s <
~ ™
. REBSORTE
2, & Gelber Muskateller
“hanp-2

AUSBAU
traditionelle Flaschengarung

GLASEMPFEHLUNG
Champagnerglas / Chardonnayglas

SPEISEEMPFEHLUNGEN

exklusive Festveranstaltungen

(es gibt immer was zum Feiern!),
Jakobsmuscheln mit Buttersauce,
Seeteufelfilet im Krauter-Kirbiskern-

Nuss-Mantel

SERVIERTEMPERATUR

| apn e 6 Grad
4 ISCHERMONEGE
LT R R TR

—— S LAGERPOTENZIAL

ideal in den ersten 3 bis 5 Jahren

12,5 % vou

6,0G/LSAURE . 0375L/0,75L/15L

HERKUNFT
Sekt Austria Reserve

olo HAN .
90[ 0(% Steiermark g. U.
2, % & REBSORTE
“Hanp-2 Morillon
Weissburgunder
Grauburgunder
GLASEMPFEHLUNG

Champagnerglas / Chardonnayglas

SPEISEEMPFEHLUNGEN

besondere Anlasse, ,Zeit zu zweit. ..,
Verlobung, Hochzeit”, gegrillte
steirische Riesengarnelen,

kalt gerduchertes
Heilbutt-Carpaccio

SERVIERTEMPERATUR
6 -8 Grad

LAGERPOTENZIAL
ideal in den ersten 3 bis 5 Jahren

11,5 % v

60G/LSAURE . 075L



WEINE FUR

VOGAU-STRASS

EHRENHAUSEN
GAMLITZ
(&
ECKBERG G
LEUTSCHACH SULZTAL SPIELFELD
SCHLOSSBERG GLANZ
LANGEGG
WEINGUT

ISCHERMONEGE

SODSTEIERMARK

A-8463 Glanz an der Weinstraf3e 50
Telefon +43 3454 326 - weingut@tschermonegg.at
tschermonegg.at

OFFNUNGSZEITEN Weinverkauf Buschenschank
Freitag bis Dienstag Freitag bis Dienstag
9 bis 18 Uhr 12 bis 21 Uhr
Mittwoch und Donnerstag Sonntag 12 bis 20 Uhr
9 bis 12 Uhr Ruhetage: Mittwoch und Donnerstag

Feiertags gedffnet



